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CONTENTS生産者から直接送られる産地直送。
安心感や信頼を感じられ、
生産者の「思い」と「美味い」がより伝わります。

お客様へ商品をお渡しする方法の1つとして挙げられています。
産地直送というのは、産地からお客様へ直接届けられたもの、
あるいは産地から直接仕入れされたものです。

仲介がなく、生産者からお客様へ直接送られるものです。
お客様には新鮮な状態で入手できるというメリットがあります。
食材は鮮度が落ちてしまうと味も落ちてしまいます。
そのため、より新鮮な状態で手に入るというのは、
食にこだわりを持っている方々にとって
産地直送は喜ばれることではないでしょうか。

比内地鶏柚子味噌漬け
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　水の惑星と呼ばれる地球、約 46億年前に太陽系の第 3惑星
として誕生しました。黎明期を経て、水と土と大気で地球を構
成すると、そこに生物が生まれました。宇宙から見る地球全体
の 7割が海洋で覆われ、太陽光線を浴びる地球は、青く輝く水
面、植物の緑に、白い雲が絶妙なバランスで加わり、誰の目にも
美しく映えます。生物の誕生の理由は未だに研究者たちの大き
なテーマのままですが、地球が綺麗であるからこそ、私たちは
地上に誕生し、地球の一部として存在していられるのは間違い
のない事実なのです。

　原子植物の仲間たちが光合成を活発に行い海中に酸素を供
給し、地球に生物が生存できる環境を整えてくれました。そして
今から20万年前に私達の祖先ホモ・サピエンスが誕生。最後
の氷河期を乗り越え、到来した温暖な時代に農耕を発明し安
定的な食料確保の可能性を手に入れました。その頃から遡る
事220万年前、ホモ・ハビリスは、石器と火を使う生活を送って
いました。
　調理を始めた先祖たち。現代人が持つ食事への欲求は、きっ
とこの頃記録された DNAに始まっているのかも知れません。

～海と大地と～
OCEAN & TERRE
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太陽系の中で唯一水を湛える星、地球。
微惑星の結合や隕石の落下で出来上がった初期地球は、宇宙
に存在した物質が詰め込まれ、そこに氷で固まった大きな隕石
が落下して、水を湛える惑星となった。大気と水と土の環境に
奇跡的な循環性を持った初期生物の誕生と進化が現在に連綿
と繋がる地球。探査船が太陽系を出る時代、惑星調査に胸が
膨らむ。一般人も宇宙旅行を想像できる時代に、美味しい宇宙
食の開発も考えなくては、旅の楽しさも半減してしまうだろう。

奇跡の惑星
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　環境の良い場所で育つ生き物は、とても健康健全に育ちます。
植物から発散される香りの成分には、フィトンチッドと呼ばれ
る精気が含まれているのをご存知ですか。本来植物が害虫な
どから自身を守るために分泌するこの成分は、我 人々間や動物
たちには、とても有効なヒーリング効果を与えてくれます。
　ましてや、植物から放出される濃く新鮮な酸素は、体の成長
再生に速効性を発揮します。大自然の中から聞こえてくる、水の
音や風の音は、脳にアルファ波を充満させ、穏やかな心持ちを
思い出させてくれるのです。自然環境の中で私たちは充電可能
なのです。

　地球表面の70% 以上を占める海。生命の根源はこの水の中
で誕生し、ある種は陸上に進出し、ある種は水中に残り進化を
続けています。海の生物の活動範囲は広く、捕食活動を行いな
がら地球上の海を縦横無尽に回遊し、食の連鎖を続けバランス
良く成長していきます。冷たい海で育つ魚、海から川を遡上する
魚、潮流に乗って回遊する魚、どれも個性的な味わいで、世界中
に通用し喜ばれる食材です。
　宇宙よりも未知の分野が多い海洋。深海や海底そして地底
の調査が始まっています。私達故郷から、何が発見されるのか
楽しみです。

～癒される情景～
My origin



比内地鶏というブランド
比内地鶏ブランドを名乗るためには、秋田県が定めた厳しい基準を

乗り越えなくてはなりません。父方が比内鶏の血筋で、
母方がロード種（一代交配種）である事。日齢 28日以降は1平方メートル 5羽以内で

平飼いか放し飼いをする事。雌 150日以上、雄 100日以上飼育する事。
等を真摯に守った養鶏家達に秋田県が与える、称号でありプライドなのです。

品   質
平飼いで自由に遊びまわった鶏達は、大地からの恩恵とのどかな風景の中で、

綺麗な毛ヅヤの持ち主に育ちます。比内地鶏は、遠い先祖に比内鶏のルーツである
地鶏と軍鶏の遺伝子を持ち、作物もよく育つ肥沃な土壌と厳選された餌を与えられて、

ストレス無くすくすく育ち、味の良い引き締まった肉質と、
雑味の無い脂が乗った品質に育つのです。

08 09OCEAN & TERRE GOURMET OCEAN & TERRE GOURMET※アレルゲンは特定原材料について表示しております。

比
内
地
鶏

日
本
三
大
ブ
ラ
ン
ド
鶏
の
な
か
で
も
、

味
の
濃
さ
、弾
力
の
あ
る
肉
質
、脂
の
旨
み
と
、

抜
群
の
評
価
を
受
け
る
比
内
地
鶏
。

そ
の
美
味
し
さ
の
理
由
は
、

秋
田
県
の
肥
沃
な
土
壌
と
の
ど
か
な
環
境
の
中
で

長
い
期
間
ゆ
っ
た
り
と
し
た
ス
ペ
ー
ス
で

平
飼
い
さ
れ
る
事
に
よ
り
ま
す
。

煮
物
や
鍋
物
に
は
、ベ
ー
ス
の
醤
油
や

味
噌
と
相
性
良
い
コ
ク
と
深
み
を
。

焼
い
て
食
べ
る
と
、カ
リ
ッ
と
し
た
皮
と

ジ
ュ
ワ
ッ
と
溢
れ
出
る
肉
の
味
わ
い
が

堪
能
で
き
る
お
薦
め
の
逸
品
で
す
。

比内地鶏の親子丼は
程よい味付けのお出汁で
十分なほど黄身の味が濃く、
お肉との相性も抜群です。

弾力のあるしっかりとした
歯ごたえ、旨みの強いお肉、

秋田の比内地鶏を
ぜひご堪能ください。

柚子味噌漬け
歯ごたえある比内地鶏を国産の柚子皮、ハチミツ、純米酒などを加えた特製の味噌で漬け込んだ爽やかな一品。
甘じょっぱい柚子香る味噌の風味と地鶏の食感と滋味が後を引きます。

申込番号

比内地鶏柚子味噌漬け
UOGD0092

商品内容／柚子味噌漬け 80g×9
賞味期限／120日　アレルゲン／なし

※写真はイメージです。商品内容をよくご確認の上、ご注文ください。冷凍
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申込番号

岩手佐助豚 生ハンバーグ・生フランクセット
UOGD0091

商品内容／生ハンバーグ120g×7、生フランク100g（2本）×6、ハンバーグソース 200g×1
賞味期限／90日　アレルゲン／卵・小麦・乳成分

※写真はイメージです。商品内容をよくご確認の上、ご注文ください。冷凍

岩手佐助豚 焼肉用セット

申込番号

岩手佐助豚 焼肉用セット
UOGD0093

商品内容／（バラ・もも・ロース）各250g×2、たれ 200g×2
賞味期限／30日　アレルゲン／小麦

※写真はイメージです。商品内容をよくご確認の上、ご注文ください。冷凍

岩手佐助豚 生ハンバーグ・生フランクセット
岩手県折爪岳の麓で飼育され、三代に渡り研究を重ね作り上げられた佐助豚。
脂の美味しさ、甘さを追求し、肉と脂の美味しさを余すことなく
味わっていただきたくハンバーグとフランクにしました。
どちらも加熱していない生なので溢れ出る肉汁が堪能できます。

岩手県折爪岳の麓で飼育されるブランド豚「佐助」。
三代に渡り研究を重ね作り上げられた佐助豚は、
脂の美味しさ、甘さを追求して生まれました。
肉と脂の美味しさを余すことなく味わっていただける
焼肉用にセットしました。

佐
助
豚

岩
手
県
北
部
に
は
、日
本
古
来
の
動
植
物
が
生
息
し
、

今
も
奇
跡
的
に
残
る
2
〜
3
百
万
年
前
の
地
層
と
、

そ
こ
か
ら
湧
き
出
る
清
ら
か
な
水
が
、

ヒ
メ
ホ
タ
ル
ま
で
も
が
群
生
で
き
る
恩
恵
を
与
え
る

美
し
い
地
域
で
す
。

そ
の
山
麓
で
6
0
年
程
前
か
ら
、久
慈
フ
ァ
ー
ム
は

三
元
豚
の
飼
育
を
始
め
ま
し
た
。

粗
製
乱
造
の
世
の
中
を
横
目
に
、

美
味
し
い
豚
肉
の
味
を
追
及
し
た
品
種
改
良
を
続
け
、

つ
い
に
き
め
細
や
か
な
肉
質
で
、臭
み
が
無
く

脂
身
が
旨
い
豚
肉
の
育
成
に
成
功
し
ま
し
た
。

こ
の
豚
の
誕
生
は
、風
土
か
ら
の
恩
恵
と

祖
父
の
久
慈
佐
助
か
ら
三
代
続
け
た
弛
ま
ぬ
努
力
へ
の

報
い
な
の
で
し
ょ
う
。

こ
の
類
稀
な
豚
を
、佐
助
豚
と
名
付
け
ま
し
た
。
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※写真はイメージです。商品内容をよくご確認の上、ご注文ください。

申込番号

北海道・農研百姓塾 オリジナルギフト
UOGD0149

商品内容／（ベーコンブロック・ローストチキンハム）各200g×1、
             （玉ねぎウィンナー・行者にんにくウィンナー）各160g×1、
              北海道チャーシュー55g×1
賞味期限／40日　アレルゲン／卵

良質な素材と、
自社独自製法の商品をお届けします。
北海道産の原材料を、保存料・合成着色料などを
使用せず素材の品質の良さを味わえる、
安心・安全なベーコン、ハム、ソーセージです。

冷蔵

※写真はイメージです。セット内容をよくご確認の上、ご注文ください。冷凍

お申込番号

松阪牛もも・バラすき焼用
UOGD0107

セット内容／ももバラ（計 300g）×1　賞味期限／30日　アレルゲン／なし

日本が世界に誇る黒毛和牛の最高峰
豊かな自然の中で、一頭一頭愛情込めて育てられた肉の芸術品「松阪牛」。
驚くほど柔らかな肉質と上品な味わいをすき焼きでご堪能ください。

黒毛和牛の旨みが凝縮したハンバーグ
和牛の王様「松阪牛」と三重県産黒毛和牛だけで
作った和牛 10 0％のハンバーグ。
コクのある旨みとあふれる肉汁をご堪能ください。

※写真はイメージです。商品内容をよくご確認の上、ご注文ください。冷凍

申込番号

松阪牛入り生ハンバーグ
UOGD0106

商品内容／松阪牛入り生ハンバーグ120g×10
賞味期限／150日　アレルゲン／小麦・乳成分

　日本の歴史に、「食べる」を目的とした畜産は無かった。
大昔、石器時代・縄文時代の遺跡に、ナイフとして使った石器と焼け
焦げた石器と、ナウマンゾウや野牛や鹿肉の繊維が付いた遺跡が発
見されている。その後、縄文期から徐々に定着した農耕と、仏教伝来
による教えとの理由で、穀物を食の中心とした生活が明治時代まで
長く続いた。また、一家の日々の糧を得るための作業を共にする牛、
馬は、家族愛にも似た感情で、食の対象には思えなかったのだろう。
　その後、時代が明治維新前後となると、海外列強諸国に追い付け
追い越せ意識が国全体の目標となった。当時の海軍や陸軍の食事
は、まず和洋折衷に、そして西洋式となり、肉が缶詰にもカレーなど
の通常食にも使われるようになり、体格向上に寄与した。兵役が明

けて故郷に帰ると、コンビーフの缶詰や肉料理が恋しくなり、国内各
地で肉料理が普及していった。街では、東京の牛鍋、大阪の鋤焼きが
圧倒的な人気で、日本風の甘辛味の肉料理から庶民に浸透した。そ
の後の、日本の洋食の進化で、とんかつ、ビフカツなど、肉を美味しく
食べる料理も次々に開発され、素材と料理技術の相乗効果で、肉質
の改良が進んだ。
　今では、「黒毛和牛」「各ブランド豚」を代表とする、牛豚肉が、世
界的に垂涎の的になった。肉後進国だった日本の肉も、清潔・良い餌・
好環境の中で丁寧に育てられ、赤身・脂身・内臓に至るまで、世界の
品評会で常に高品質を認められるようになった。

家族が微笑む ご馳走肉料理
お洒落で豪華に 肉のある食卓
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※写真はイメージです。商品内容をよくご確認の上、ご注文ください。冷凍

申込番号

伊賀牛すき焼用
UOGD0105

商品内容／うで（肩）350g×1　賞味期限／30日　アレルゲン／なし

ほとんど県外に出回らない
希少価値の高いブランド牛です。
生産量が圧倒的に少なく、伊賀やその近隣にしか流通しない事や
松阪牛よりも歴史が古く、松阪牛や神戸牛を上回ると
絶賛する人もおり、「幻の牛」・「肉の横綱」と呼ばれている伊賀牛。
肉本来の旨みをご堪能ください。

※写真はイメージです。セット内容をよくご確認の上、ご注文ください。冷凍

お申込番号

松阪牛バラすき焼用
UOGD0104

セット内容／バラ300g×1　賞味期限／30日　アレルゲン／なし

世界でも評価される松阪牛のすき焼き
伊勢志摩サミットに食肉を提供した地元メーカーが
選りすぐった松阪牛。豊かな自然で育てられた肉の
芸術品をすき焼きでお召し上がりください。
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※写真はイメージです。商品内容をよくご確認の上、ご注文ください。冷凍

申込番号

< 米澤佐藤畜産 > 米沢牛焼肉用
UOGD0084

商品内容／米沢牛（バラ・もも）各200g×1
賞味期限／25日　アレルゲン／なし

受賞 第61回米沢牛枝肉共進会チャンピオン賞牛（令和2年）
第35回米沢牛枝肉共励会最優秀賞牛（平成31年）

※写真はイメージです。商品内容をよくご確認の上、ご注文ください。冷凍

申込番号

< 米澤佐藤畜産 > 米沢牛ステーキ用
UOGD0085

商品内容／米沢牛（サーロイン）250g×1（A4ランク以上）
賞味期限／25日　アレルゲン／なし

受賞 第61回米沢牛枝肉共進会チャンピオン賞牛（令和2年）
第35回米沢牛枝肉共励会最優秀賞牛（平成31年）

品質の高さ、食味の良さから、
日本三大和牛と称される米沢牛
寒暖差が激しい環境の中で、通常よりも長い肥育期間をかけ
丹念に育てた自社肥育牛は、
米沢牛の品評会で受賞経験もあります。また米沢牛は、
近年 GI（地理的表示法）にも登録されております。
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※写真はイメージです。商品内容をよくご確認の上、ご注文ください。冷凍

申込番号

< 米澤佐藤畜産 > 米沢牛もも・肩 すき焼用
UOGD0083

商品内容／米沢牛（もも・肩）計 210g×2
賞味期限／25日　アレルゲン／なし

受賞 第61回米沢牛枝肉共進会チャンピオン賞牛（令和2年）
第35回米沢牛枝肉共励会最優秀賞牛（平成31年）

※写真はイメージです。商品内容をよくご確認の上、ご注文ください。冷凍

ふじ馬刺し詰合せ
申込番号 UOGD0110

商品内容／ふじ馬刺し（大トロ・中トロ・上赤身）各100g×1 、ふじ馬刺しユッケ50g×1 、
             馬刺しのたれ 5ml×6、生姜小袋 3.5g×6、ユッケのたれ10g×1
賞味期限／30日　アレルゲン／小麦

本場熊本の人気の馬刺しを産地直送でお届け致します。
人気の赤身肉から熊本馬刺しの醍醐味と言われる霜降り馬刺し、
そして今では貴重なユッケをセットにした贅沢な詰合せです。
熊本馬刺しの美味しさを堪能いただける一品です。
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総業明治 27年。老舗精肉店が目利きしました。

前沢牛の赤身本来の甘味、
霜降りでしか味わえない
ジューシーな肉汁をご堪能下さい。  

明治 27年創業の京都・総本家 肉の大橋亭。
地元で長く信用を重ねてきました。
その老舗精肉店が目利きした近江牛のもも肉を
ステーキカットしてお届けいたします。

岩手県奥州市の恵まれた自然、澄んだ空気と水、
清潔な環境と独自配合の飼料により、
鮮やかな霜降り・とろけるような舌ざわり・そして風味、
この 3拍子が見事に揃っている
前沢牛「ロース」と「赤身」をお届けします。

＜総本家 肉の大橋亭＞近江牛しゃぶしゃぶ用
申込番号 UOGD0098

商品内容／近江牛（もも）500g×1
賞味期限／90日　アレルゲン／なし

※写真はイメージです。商品内容をよくご確認の上、ご注文ください。冷凍

老舗精肉店が目利きした近江牛の
もも肉をしゃぶしゃぶ用にスライスしてお届けいたします。

＜総本家 肉の大橋亭＞近江牛ステーキ用
申込番号 UOGD0099

商品内容／近江牛ももステーキ 5枚（計450g）×1
賞味期限／90日　アレルゲン／なし

※写真はイメージです。商品内容をよくご確認の上、ご注文ください。冷凍

前沢牛ステーキ用食べ比べ
申込番号 UOGD0124

商品内容／ロース（リブロース）ステーキ150g×1、赤身（もも又は肩）ステーキ100g×1
賞味期限／90日　アレルゲン／なし

※写真はイメージです。商品内容をよくご確認の上、ご注文ください。冷凍

＜総本家 肉の大橋亭＞近江牛すき焼用
申込番号 UOGD0097

商品内容／近江牛（肩ロース）450g×1
賞味期限／90日　アレルゲン／なし

※写真はイメージです。商品内容をよくご確認の上、ご注文ください。冷凍

老舗精肉店が目利きした近江牛の
肩ロース肉をすき焼用にスライスしてお届けいたします。
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< 山晃食品 >
6大ブランド和牛食べ比べミニステーキ

申込番号 UOGD0146

商品内容／（神戸牛もも・松阪牛もも・近江牛もも・米沢牛もも・宮崎牛もも・仙台牛もも）各70g×1
賞味期限／30日　アレルゲン／なし

※写真はイメージです。商品内容をよくご確認の上、ご注文ください。冷凍

ローストチキンとバラエティセット
申込番号 UOGD0144

商品内容／<デリシャエール>ローストチキン1,300g×1、
             < 料理研究家 新田> 豚肩ロースのあっさりカスレ200g×3、
              < ハンバーグ王子>プチトマトハーブ風味ソースのハンバーグピザ 305g×1、
              コーンオーロラソースのハンバーグピザ 300g×1、
              きのこデミグラスソースのハンバーグピザ 300g×1
賞味期限／30日　アレルゲン／卵・小麦・乳成分

※写真はイメージです。商品内容をよくご確認の上、ご注文ください。冷凍

6大ブランド和牛を食べ比べて
味覚で味わう贅沢なグルメ旅行
きれいな霜降りの神戸牛、“肉の芸術品”と言われる松阪牛、
身の締まりと脂のりが特徴の米沢牛、最も古い銘柄牛の一つ近江牛、
きめ細やかなサシの宮崎牛、脂肪と赤身が絶妙な仙台牛、
ミニステーキ用でお届けします。

食卓がぐっと華やかに
大切な方と素敵なパーティーを
柔らかく焼き上げたローストチキンに、
やさしい味わいの豚肩ロースのあっさりカスレと
ハンバーグ王子の３種のハンバーグピザをセットにしました。

黒毛和牛と黒豚の旨みを
存分に楽しめるＢＢＱセット
キメが細かくまろやかな味わいの黒毛和牛と
柔らかな肉質に旨みのある黒豚。
ステーキ用と焼肉用でＢＢＱを堪能できるセットです。

※写真はイメージです。商品内容をよくご確認の上、ご注文ください。冷凍

申込番号

< 山晃食品 > 黒黒 BBQ セット
UOGD0145

商品内容／黒毛和牛肩ロースステーキ200g×1、黒毛和牛もも焼肉用 350g×1、
              黒豚肩ロース焼肉用 200g×1
賞味期限／30日　アレルゲン／なし
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※写真はイメージです。商品内容をよくご確認の上、ご注文ください。冷凍

申込番号

牛たん極上食べ比べセット
UOGD0019

商品内容／極上牛たん塩味（タン元 5mm 厚）120g×1、
              牛たん塩味（8mm 厚）300g×1
賞味期限／90日　アレルゲン／なし

焼きたては勿論、
冷めても美味しい氷温熟成の肉厚牛たん
仙台名物、肉厚の牛たんを日本唯一氷温熟成し
肉本来の旨味をしっかりと味わえる 5ミリ厚と
8ミリ厚の詰め合わせです。
冷めても柔らかいのでお弁当にもおすすめです。

※写真はイメージです。商品内容をよくご確認の上、ご注文ください。冷凍

牛とろフレークとまるトマハンバーグセット
申込番号 UOGD0152

商品内容／牛とろフレーク180g×2、牛とろ丼のたれ（20g×5入）×2、
              まるトマハンバーグ150g×2
賞味期限／30日　アレルゲン／卵・小麦

豊かな大地で栄養たっぷりの牧草で育った
牛のとろフレーク
健康な牛肉を独自の製法で加工し生まれた牛とろフレーク。
熱々のご飯でトロッと溶けた脂の甘味と肉の旨味、
付属のタレとお好みの薬味でどうぞ。
北海道士別市のミニトマトを丸ごと入れたハンバーグと
セットでお届けします。

受賞 まんパクin立川3年連続1位

受賞 DLGコンテスト金賞

北海道大地の丼ぶりセット
申込番号 UOGD0134

商品内容／（牛丼・豚丼）各200g×4
賞味期限／30日　アレルゲン／小麦・乳成分

※写真はイメージです。商品内容をよくご確認の上、ご注文ください。冷凍

北海道のお肉を丼ぶりで味わい尽くす。
北海道のお肉を丼ぶりで味わい尽くす。
ご家庭の電子レンジで温めるだけで、柔らかな「牛丼」と
北海道名物「豚丼」がお楽しみいただけます。
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本場のシェフが支持する点心を
セットにして取り揃えました。
本場中国では、飲食店の評価をエビ料理の出来具合で判断します。
今回ご紹介する点心は、そのエビも含んだ品です。

申込番号

〈北海道トンデンファーム〉 
バラエティセット
商品内容／（燻しロースハム・燻しモモハム・炭火焼ベーコンブロック）各300g ×1
              （炭火焼焼豚・ガーデンブルスト）各200g ×1、
              骨付ソーセージ180g×1、（生ハムロース・ペッパー生ハムロース）各40g×1
賞味期限／30日　アレルゲン／小麦・乳成分

UOGD0095

素材そのものが 持 つ
自然の風 味を何よりも大切に
直下式炭火製法で香り高く仕上げたハム・ベーコン・焼豚・
骨付ソーセージに、そのままでまろやかな味わいを
楽しめる2種類の生ハムなどを詰合せました。
バラエティに富んだ味わいをお楽しみください。

※写真はイメージです。商品内容をよくご確認の上、ご注文ください。冷蔵

長年 培ったハム造りの 技を用いて
丹 念に作り上げました
昭和 3年創業の伊藤ハムが、長年培ったハム造りの技を
用いて丹念に作り上げた4種類のハムとローストビーフ、
焼豚、ウインナーとバラエティに富んだ詰合せです。
さまざまな料理に幅広くご活用いただけます。

申込番号

<伊藤ハム>伝承の響バラエティセット
商品内容／特選ロースハム360g×1、ローストビーフ200g×1、
              ローストビーフソース40g×1、やわらか焼豚185g×1、
              （特選燻しポークハム・特選肩ロース）各180g×1、
              生ハム45g×1、あらびき燻しウインナー 80g ×1
賞味期限／40日　アレルゲン／卵・小麦

UOGD0096

※写真はイメージです。商品内容をよくご確認の上、ご注文ください。冷蔵

※写真はイメージです。商品内容をよくご確認の上、ご注文ください。冷凍

銀座 飛雁閣 監修 点心セット 
申込番号 UOGD0094

商品内容／焼き餃子×8（計 240g）、桃まん×4（計140g）、豚まん×2（計 200g）、
              角煮まん×2（計 200g）、小籠包×8（計 200g）、エビ蒸し餃子×8（計176g）、
              エビ入り焼売×8（計 200g）、焼きまんじゅう×6（計 210g）
賞味期限／85日　アレルゲン／えび・卵・小麦・乳成分
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申込番号

ビーフカレー詰合せ
商品内容／BOX1：（ビーフカレーレギュラー中辛・ビーフカレー欧風中辛）各150g×4
              BOX2：（ビーフカレーレギュラー中辛・ビーフカレー欧風中辛）各150g×4
賞味期限／730日　アレルゲン／小麦

※写真はイメージです。商品内容をよくご確認の上、ご注文ください。常温

UOGD0139

BEEF CURRY
ビーフカレー

カレー粉と玉ねぎ、リンゴなどをじっくり煮込んだ
カレーソースに牛肉を加えて仕上げました。
オリジナルブレンドの香辛料をベースに、チャツネ、リンゴ等のフルーツの
爽やかな酸味で整えたレギュラーカレーと数種類の香辛料、
玉葱、人参、リンゴを使用したまろやかでコクのある欧風カレーの詰合せです。

※写真はイメージです。商品内容をよくご確認の上、ご注文ください。冷凍

北海道発 スープカレーセット
申込番号 UOGD0131

商品内容／スープカレー（チキン＆野菜・シーフード& 野菜）各300g×4
賞味期限／30日　アレルゲン／えび・小麦

北海道グルメ「スープカレー」
北海道グルメで人気のある「スープカレー」を、
電子レンジ加熱で手軽にお楽しみ頂けます。
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ミラノ風アンチョビ イントスグリーン

フレスコベルディ
（種無）

プレーンブラック スパイシーグリーン

ホットチリ シチリア風アンチョビ

完熟トマトのマリナーレ

※写真はイメージです。商品内容をよくご確認の上、ご注文ください。冷蔵

テーブルオリーブズ詰合せ
申込番号 UOGD0101

商品内容／（ミラノ風アンチョビグリーンオリーブ・
              ガーリックアンチョビオリーブシチリア風・
              ホットチリブラックオリーブ・スパイシーグリーンオリーブ・
              フレスコベルディグリーン・プレーンブラックオリーブ・
              イントスグリーンオリーブ・完熟トマトのマリナーレ）各100g×1
賞味期限／10日　アレルゲン／卵・乳成分

テーブルオリーブズTABLE OLIVES
専門店ならではの自然の美味しさと栄養溢れるオリーブ
オリーブオイルで漬け込んだオリーブの味は専門店ならでは。
人気 No.1のミラノ風アンチョビを始め個性豊かなセットを口にすればオリーブの世界観が変わります。
栄養価も高いオリーブをお楽しみください。

みえジビエハンバーグセット
申込番号 UOGD0108

商品内容／（鹿肉ハンバーグ150g×4、おろしポン酢 300ml×1）×2
賞味期限／150日　アレルゲン／小麦・乳成分

※写真はイメージです。商品内容をよくご確認の上、ご注文ください。冷凍

低カロリー・高たんぱくで栄養価の高いジビエを
食べやすいハンバーグでご用意致しました。
鹿肉は、欧州ではジビエ肉の中でも高級食材として
扱われています。みえジビエハンバーグはふわっとした食感で、
肉全体はとてもジューシーであっさりとした味わいです。 
おろしポン酢と一緒にお召し上がりください。
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申込番号

〈食楽庵ふる川〉ふぐ刺三種盛り
商品内容／まふぐ炙り刺身75g×1、（とらふぐ刺身・とらふぐ皮）各40g×1、
              とらふぐ刺身古式引き 20g（30cmプラ皿）×1、
              ポン酢 35g×4、もみじおろし16g×1、塩 5g×1、カボス果汁 2ml×4
賞味期限／30日　アレルゲン／小麦

※写真はイメージです。商品内容をよくご確認の上、ご注文ください。冷凍

UOGD0151

とらふぐ 刺身の菊盛に
2 枚引きをアレンジした古 式引き、
炙りの刺身と豪 華三種の食べ比べ
福岡・小倉のふぐ創作料理店「食楽庵ふる川」の
ふぐ刺し三種盛り。香ばしい炙り刺身、とらふぐ刺身、
二枚引きをアレンジした古式引き。
それぞれ食感の違いを一皿で味わえます。
塩カボスとポン酢たれでご賞味ください。

とらふぐ満喫セットです。
お手軽・簡単に本場のふぐ料理を
お楽しみいただけます。
ふぐの本場下関の職人によるとらふぐ刺身と、
電子レンジで簡単調理、野菜・出汁など
すべて入ったお一人様用とらふぐちり鍋、
とらふぐの塩辛を詰合せ晩酌のお供に、
お手軽・簡単に本場のふぐ料理をお届けします。

申込番号

とらふぐ刺身と
とらふぐちり鍋（個食鍋）セット

UOGD0081

商品内容／個食鍋（とらふぐちり鍋）300g×2、
              とらふぐ刺身（プラ皿）15g×2、とらふぐ皮30g×2、
              ふぐ唐揚げ（油調済）80g×2、とらふぐ塩辛 60g×1、
              （ふくポン酢・もみじおろし）各10g×4、
賞味期限／90日　アレルゲン／小麦・乳成分

※写真はイメージです。商品内容をよくご確認の上、ご注文ください。冷凍

とらふぐを１枚１枚丁寧に盛り付けました。
ふく醤油でお楽しみください。
とらふぐを１枚１枚丁寧に盛付けました。
とらふぐの上品な味わいと食感をふく醤油でお楽しみください。

申込番号

とらふぐ刺身セット
UOGD0080

商品内容／とらふぐ刺身（30cmプラ皿）90g×1、とらふぐ皮40g×1、
              ふく醤油 30ml×4、もみじおろし10g×4
賞味期限／90日　アレルゲン／小麦

※写真はイメージです。商品内容をよくご確認の上、ご注文ください。冷凍

　豊かな海に囲まれた日本、海の幸との付き合いは深く永い。仏
教が日本に伝来した頃から始まる肉食離れを契機に、日本人の動
物性蛋白質摂取の中心になったのは、それ以前にも増して魚介類
が中心となりました。日本の近海には、300種類以上の魚が生息す
ると言われ、太平洋沖の漁場は、世界一の漁獲高を誇ると言われ
ています。
　その恵まれた環境は、栄養豊富で低温の親潮と大型魚が回遊
する黒潮とが折り合い、寒流魚と暖流魚がこの地点で合流するの
です。さらには、海底も大陸棚で形成され、プランクトンや海藻が
豊富に生育した魚たちの楽園となり、格好の漁場となっているの

です。縄文時代の貝塚の遺跡からは、鮭の骨が発見され、奈良時
代の文 献や平安 時 代の文 献からは、朝 廷への貢ぎ物に「魚の干
物」と記録されています。当時から各地の漁場ならではの、お国自
慢の一品が中央に献上されていたようです。
　漁村の人々の知恵と工夫が、現在まで受け継がれる保存法を発
明し、幾つもの工夫も加わり、素材の美味しさを損なわない味と食
感の保存方法を生み出したのです。洋食と和食をバランスよく食
べ分ける私達。ご紹介する日本各地の産物は、皆さんの献立の幅
を広げる一品です。朝ごはん、晩ごはんの食卓に、滋味豊かな味わ
いを提供してくれるはずです。

食卓の定番 ～海の幸～　
和食にもパスタ料理やお酒のつまみに。誰もが好きな味だから、本物を贈る。
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ふぐの王様と呼ばれている
「とらふぐ」の身とアラを豪快に
ブツ切りにし、鍋用にしました。
ふぐの王様と呼ばれている「とらふぐ」の身と
アラを豪快にブツ切りにした鍋です。
お好きな食材を加えてオリジナル鍋に、
残ったス－プで味わうふぐ雑炊は格別です。

鮮度のよい国産原料を使用、
一尾丸ごと煮付けました。
甘めに仕上げています。
鮮度のよい国産原料を使用し一尾丸ごと
煮付けてあります。湯せんや電子レンジで温めるだけで
手軽にお召し上がりいただけ、甘めのたれは
ご飯にかけてもおいしいのでお試しください。

申込番号

とらふぐちり鍋
UOGD0082

商品内容／とらふぐちり（切身・アラ）各250g×1、
              とらふぐ皮入り生つみれ160g×1、とらふぐヒレ 5枚×1、
              ふくポン酢100ｍｌ×1、もみじおろし10g×3
賞味期限／90日　アレルゲン／小麦

※写真はイメージです。商品内容をよくご確認の上、ご注文ください。冷凍

申込番号

金目鯛姿煮
UOGD0086

商品内容／金目鯛 280g（固形量 200g・たれ 80g）×4
賞味期限／180日　アレルゲン／小麦

※写真はイメージです。商品内容をよくご確認の上、ご注文ください。冷凍

※写真はイメージです。商品内容をよくご確認の上、ご注文ください。冷凍

申込番号

kaori のスモークセット
UOGD0109

商品内容／（スモークカジキ・スモークカンパチ・スモークタイ）各40g×1、
              スモークホタテ貝柱 3粒×1（計 30g）、スモークうなぎ 30g×1、
              スモークさば 50g×1、スモークつぶ貝 2粒×1、スモーク明太子1本×1
賞味期限／150日　アレルゲン／小麦

kaoriブランドのおススメ燻製 8種は色々なお酒や
お料理にアレンジできます。食通お料理好きの方にはおすすめ。
そのままでも美味しい食材を惜しげもなく燻製に仕上げた豪華な燻製8種セットです。
色々なお酒とマリアージュしていただきお楽しみください。

濃 厚な旨味をくわえる福さ屋 独自の 魚醤を使い
調味液に三昼 夜じっくり漬け込 み熟 成、
着 色料不 使 用

寒冷期に獲れる成熟卵「真子」のみを使用。
長年の経験から生み出された福さ屋独自配合の調味液に
三昼夜じっくり漬け込み、熟成させます。
程よい辛さと舌触りの良い粒子感は、とびきりの美味しさです。

申込番号

辛子めんたいこ
商品内容／無着色辛子明太子900g（450g×2）×1
賞味期限／90日　アレルゲン／なし

※写真はイメージです。商品内容をよくご確認の上、ご注文ください。冷凍

UOGD0148
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※写真はイメージです。商品内容をよくご確認の上、ご注文ください。冷凍

海鮮釜めしセット
申込番号 UOGD0132

商品内容／（かに釜めし・帆立釜めし）各240g×4
賞味期限／30日　アレルゲン／かに・卵・小麦

海鮮釜めしをあつあつで
蟹と帆立の海鮮釜めしをあつあつで。
ご家庭の電子レンジで温めるだけの簡単調理です。

※写真はイメージです。商品内容をよくご確認の上、ご注文ください。冷凍

海鮮どんぶりの具セット
申込番号 UOGD0133

商品内容／（甘えび・ずわい蟹ほぐし身・うに・いくら醤油・帆立・
               サーモントラウト・錦糸玉子・菜の花）計90g×4
賞味期限／30日　アレルゲン／えび・かに・卵・小麦

ご飯にのせるだけで海鮮丼に
うに・かに・イクラなど6種類の海鮮素材が入った
どんぶりの具。ご飯の上にのせるだけで
簡単に海鮮どんぶりが楽しめます。

申込番号

銀座 「嘉禅」ふかひれらーめん
UOGD0120

商品内容／（生麺110g×2、白湯スープ 30g×2、ふかひれ餡100g×2）各4
賞味期限／30日　アレルゲン／卵・小麦・乳成分

※写真はイメージです。商品内容をよくご確認の上、ご注文ください。常温

「銀座嘉禅」簗田料理長監修のご家庭で味わう贅沢なラーメン。
「銀座嘉禅」簗田料理長監修の贅沢なラーメン。
オリジナルの麺はツルツルと喉ごしの良い極細ストレート麺と旨みの凝縮された白湯スープ、
三陸産のふかひれを入れたオリジナルふかひれ餡は、麺と良く絡む一品です。
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※写真はイメージです。商品内容をよくご確認の上、ご注文ください。冷凍

申込番号

銀聖半身姿切身・いくら醤油漬
UOGD0135

商品内容／半身切身1.1kg×1、いくら醤油漬 60g×2
賞味期限／90日　アレルゲン／小麦

※写真はイメージです。商品内容をよくご確認の上、
　ご注文ください。

冷凍

申込番号

福岡・門司＜てん花＞
ふぐ三昧セット

UOGD0005

商品内容／（ふぐご飯・うにご飯）各120g×1、
              （ふぐ山椒煮・ふぐ唐揚げ）各180g×1
賞味期限／30日　アレルゲン／小麦

ふぐ懐石の名店から滋味溢れるお料理
門司港、ふぐ懐石の有名店「てん花」。
素材を活かしたお出汁で炊き上げたふぐのご飯や
国産天然ふぐの唐揚げなど
地元でも喜ばれている詰め合わせをどうぞ。

ブランド秋鮭「銀聖」の甘塩半身切身と
醤油と清酒のみで味付けをした
いくら醤油漬けのセットです。
ブランド秋鮭「銀聖」は日高沖で水揚げされる
秋鮭の中でも3.5kg 以上の銀毛という婚姻色のない
美しい鮮度の良い希少な鮭です。
甘塩仕立ての切身半身と、醤油と清酒のみで
味付けしたいくら醤油漬のセットです。

※写真はイメージです。商品内容をよくご確認の上、
　ご注文ください。

冷凍

申込番号

ひもの・海鮮しゅうまい詰合せ
UOGD0153

商品内容／いかしゅうまい（たれ付）８個×１、
              黄金いかしゅうまい（たれ付）８個×１、
              かにしゅうまい（たれ付）８個×１、
              生干しいか150g×2、あじみりん40g×3、
              あじひらき50g×3、連子鯛ひらき100g×2
賞味期限／60日　アレルゲン／かに・卵・小麦

日本三大朝市の佐賀・呼子のいかと海鮮の詰め合わせ
イカ漁が盛んな呼子の老舗店、
ジューシーな旨味を包み込んだ「いか焼売」と港名物の「一夜干し」。
風味豊かなあじの「味醂干し」あじと連子鯛の「ひらき」など
人気の詰め合わせをお楽しみください。
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申込番号

<築地・内長>監修干物セット
UOGD0150

商品内容／寒さばフィーレ180g×1、甘鯛130g×1、
              無添加あじ開き×2（計180g）、いか一夜干し大×2（計 300g）、
              紅鮭（3切計180g）、縞ホッケ特大 240g×1、
              銀座伴助 赤魚開き干し 420g×1
賞味期限／45日　アレルゲン／なし

※写真はイメージです。商品内容をよくご確認の上、ご注文ください。冷凍

築地老舗仲卸、
名物目利き人が選んだ干物
銀座の寿司店からの信頼も厚い、
築地市場開設来の老舗仲卸問屋「内長」の名物
目利き人・佐藤幸治郎氏監修の干物セット。
魚を知り尽くした名人が薦める美味しさを食卓で。

申込番号

うに詰合せ 
UOGD0100

商品内容／粒うに（茶ラベル・白ラベル）各45g×4  
賞味期限／365日　アレルゲン／卵

※写真はイメージです。商品内容をよくご確認の上、ご注文ください。常温

申込番号 UOGD0103

※写真はイメージです。商品内容をよくご確認の上、ご注文ください。冷凍

沼津天日干しひもの詰合せ
商品内容／真あじ130g×5、一本釣り金目鯛 220g×1、赤むつ130g×2、
              えぼだい100g×3、真さば 320g×1、真ほっけ 340g×1、
              釜揚げしらす160g×1、真あじ醤油干し100g×5
賞味期限／20日　アレルゲン／小麦

７種のひものに駿河湾しらすの
釜揚げを添えた豪華な詰め合わせです。
豊かな味わいをご堪能下さい
真あじのひものを始めとして６種のひものとお醤油干し、
塩だけの風味が最高な釜揚げしらすも詰合せ、
全てが手作りの優しい味わいの一品を届けします。

沼
津
が
認
め
た
特
産
品

なめらかなかまぼこ生地にたっぷり具 材を練り込んだ揚げかまぼこです。
素材を最大限に堪能できる様に石うすで丹念に練り上げ、年齢を問わずなめらかで食べやすい食感に仕上げました。

申込番号

< 貴千> 揚げかまぼこセット
商品内容／BOX1：ちょっと辛いいかげそ揚げ130g×3、
              （ごぼうスティック揚げ・紅しょうが天・九条ネギ揚げ）各130g×2
              BOX2：ちょっと辛いいかげそ揚げ130g×3、
              （ごぼうスティック揚げ・紅しょうが天・九条ネギ揚げ）各130g×2
賞味期限／60日　アレルゲン／小麦

UOGD0125

※写真はイメージです。商品内容をよくご確認の上、ご注文ください。冷凍

食卓を贅沢に彩る老舗うに専門店の自信作
うにに塩・アルコールを加えた製法で作った「粒うに」の詰合せ。
ご飯のお供や酒の肴はもちろん、お料理にもどうぞ。
※加工品のため生うにではございません。
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水穏やかに、風清々しく、故郷の名物
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申込番号

黒胡麻入り手延べ饂飩
商品内容／BOX1：黒胡麻入り手延べ饂飩50g×40
              BOX2：黒胡麻入り手延べ饂飩50g×40
賞味期限／540日　アレルゲン／小麦

UOGD0141

※写真はイメージです。商品内容をよくご確認の上、ご注文ください。常温

申込番号

国産本十割そば・信州戸隠そば饗宴
UOGD0147

商品内容／（国産本十割そば・信州戸隠そば）各200g×9
賞味期限／365日　アレルゲン／小麦・そば

※写真はイメージです。商品内容をよくご確認の上、ご注文ください。常温

五島うどんの製法で 麺を延ばし、生地に黒ゴマを練り込 みました。
細いながらにも独 特のコシがあり、つるりとした喉ごしの良い手延うどんです。（ごま油 使 用）
長崎県五島列島が誇る五島うどんの製法で麺を延ばし、麺の生地に黒ゴマを練り込んだ手延べうどんです。
食塩の濃度はその日の気温、湿度に応じて調整し、麺を作る過程で何度も熟成を重ねた一品です。

そばの本場信州そば品評会で認められた味・香り・のど越し。
品質確かな信州戸隠そばと、国産そば粉 10 0％のみで作られた本十割そば。
十割ならでは香気と旨味、濃 厚なそば湯もどうぞ。
2種の特長ある味わいをお楽しみいただけます。

第49回（2006年）農林水産大臣賞受賞時製法を
承継するそばと十割そばをお届け
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申込番号

手延べ三輪素麺
商品内容／BOX1：素麺50g×40
              BOX2：素麺50g×40
賞味期限／1095日　アレルゲン／小麦

※写真はイメージです。商品内容をよくご確認の上、ご注文ください。常温

UOGD0137

1 2 0 0 年の歴史を持 つ素 麺 発祥の地
「三輪」で作り上げた素 麺です。
1200年の歴史を持つ素麺発祥の地「三輪」において
受け継がれてきた、伝承の味となめらかな舌触りを味わえる一品です。

北海 道産小麦を 10 0 % 使 用して、
長 崎県でまごころ込 めて作られた
手延べ素 麺です。
北海道産小麦を100% 使用して、
素麺作りの歴史と伝統ある島原地方で製麺しました。
手延べそうめんの美味しさを味わってください。

申込番号

手延べ島原素麺 日本の誉
UOGD0138

商品内容／BOX1：島原素麺 50g×40
              BOX2：島原素麺 50g×40
賞味期限／1095日　アレルゲン／小麦

※写真はイメージです。商品内容をよくご確認の上、ご注文ください。常温

申込番号

讃岐うどん
商品内容／BOX1：讃岐うどん50g×44
              BOX2：讃岐うどん50g×44
賞味期限／730日　アレルゲン／小麦

UOGD0142

うどんの本 場の 香川県で製 麺された
讃 岐うどんです。
香川県の特産品の讃岐うどん。
コシのある麺は口に入れた際に柔らかく、
噛むともちもちとしているのが特徴です。
かけうどん、ぶっかけうどん、ざるうどん、釜あげうどんなど、
様々な食べ方でご賞味あれ。

※写真はイメージです。商品内容をよくご確認の上、ご注文ください。常温
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清らかな雪解け水と昼夜の寒暖差が美味しいお米を育みます。
独特な粘りと噛みしめる程に広がる旨みが特徴の魚沼米。

　米を主食とする私たちが、国民全員分の米を国内生産で全て賄う事ができるようになって、わずか60年程度しか経っていない事
をご存知でしょうか。やっとの事で自給自足が可能になった矢先に、パン食文化や昨今の糖質ダイエットの流行りなど、米の需要率
は下がるばかりの様相です。しかしながらその一方で、美味しいお米が次々と開発されているのも頼もしい事実です。多様な食文化
の中で、私たちは美味しいお米、みそ汁とおかずの和食を食べる事を忘れるはずありません。
　今回、ご紹介している「雪蔵仕込み氷温熟成 魚沼産こしひかり」の美味しさの秘密は、冬の間に積雪した雪の冷気を利用した室
温5℃の雪蔵で保管して新鮮さを維持。米が凍ってしまうぎりぎりの温度－２℃で氷温熟成させ、旨味成分であるアミノ酸や糖質成
分を引き出します。ただでさえ美味しい魚沼産こしひかりに、旨味、甘味、弾力が更に加わり一段と味わいが際立つのです。風土、作
り手、保管出荷技術のそれぞれの力で、食べる瞬間が最高のお米になりました。出荷前のタイミングで精米し、お届けします。

農薬と化学肥料の使用量を抑えて栽培された「特別栽培米」と
雪室で貯蔵し甘みと旨みを増した「雪室貯蔵米」。

申込番号

魚沼産コシヒカリ
商品内容／魚沼産コシヒカリ3kg×3
賞味期限／なし（目安として精米日より60日）　アレルゲン／なし

※写真はイメージです。商品内容をよくご確認の上、ご注文ください。常温

UOGD0126

申込番号

こだわりの魚沼産コシヒカリ食べ比べ
商品内容／魚沼産コシヒカリ（特別栽培米・雪室貯蔵米）各2kg×2
賞味期限／なし（目安として精米日より60日）　アレルゲン／なし

※写真はイメージです。商品内容をよくご確認の上、ご注文ください。常温

UOGD0127
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　日本中で、ゴールデンウィークが明けると、米の生産地では田植えの季節となります。水田で田植えをするシーンも、
最近は大きなトラクターで手際よく行なわれています。昔と違って、農家の人手が少なくなってしまった分、機械化で補
わなければ間に合いません。ブランド米が続 と々誕生する中で、お米の品質研究も進化し、料理や嗜好に合わせてお
米を選ぶ時代になりました。自分好みのブランドを知っておく必要もあるのでしょうか。
　そんな進化の中でも、稲の生育は昔と変わらず日々少しずつ成長する事に変わりは無いようです。8月の初旬に稲穂
が出揃うと、そこから積算温度1000度になる日を待ちます。日々の温度を少しずつ貯め込んで合計1000度になる頃「実
るほど頭を垂れる稲穂かな」の金言通り、稲は成長して刈り取りの時期を迎える事になります。その期間中に、米に肥
料を与えたり虫の駆除をしたり、農家では忙しい日々が続きます。米の漢字が八十八で構成されている事から、田植え

から刈り取りまで、八十八の手間がかかると言われているのも頷けます。こればかりは、稲作が始まった3000年前の縄
文時代からそう変わってはいないのでしょう。
　新幹線の車窓や飛行機の眼下に広がる水田の美しさに目を奪われることがありますが、この水田から何俵のお米
が収穫できるのだろうか、江戸時代の石高で言ったら何石になるのだろうかと考える事があります。髷を結った時代
は、一石は大人一人が一年間食べる米の量だと言われました。一石は150kg（180ℓ）ですから、現代日本人の三倍程の
お米を年間消費していた計算です。品種にもよりますが1ヘクタール（100m×100m）の田圃から5000㎏のお米が収穫
できるそうですから、昔なら30人強、現在なら100人程度の胃袋を賄える量です。青く並んだ稲が黄金色に輝き頭を垂
れる頃、その風景を見ながら生産者の皆さんへの感謝と共に、年々美味しくなる新米に期待してしまうのです。

稲穂の国

申込番号

新銘柄米 食べ比べ
UOGD0130

商品内容／（青森県産青天の霹靂・岩手県産銀河のしずく・新潟県産新之助・滋賀県産みずかがみ）各２kg×1
賞味期限／なし（目安として精米日より30日）　アレルゲン／なし

※写真はイメージです。商品内容をよくご確認の上、ご注文ください。常温
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　今も残る山里の風景には、日本人の知恵が生み出した四季折々の美しさが生活の中に残っています。
晩夏から秋にかけて収穫された物は、無駄にする事なく保存食にされます。冬を越すための工夫は、干したり漬けたり焼き上げ
たりする方法で、家族の腹を満たしましたが、その副産物は保存させるという目的を超えて、旨み成分の量を助長させたり、苦み
や渋さで食べられない物を化学反応で糖分を生み出させたり、ヒーリング効果を与えたりと、工夫が実を結び自分たち家族ば
かりか、その一帯を一大産地に変貌させる村興しを実現させました。

　原木を並べる椎茸栽培、農家の軒先に橙色の玉がズラリと並ぶ干し柿。庭先の笊に並べて天日干しする梅。
茶摘みをする8月の風景。町中にほのかに感じる醤油の香り。今、多くの家庭で必需品として使われる、醤油や干し椎茸、冬にな
ると高級果物店に並ぶ干し柿に、ほっとした団らんのひと時に欠かせないお茶やお煎餅。全ては、無駄なく使いたい精神から生
まれ、多くの人の知恵で美味しさが何倍にもなって現在に継承されています。私達が忘れられない日本伝統のソウルフードは、
幾つになっても心が和む味わいです。

伝統の美味しさ
しみじみとした旨さには先人の知恵と技術が受け継がれている

申込番号

静岡 天竜茶詰合せ
商品内容／BOX 1：（煎茶「清緑」ティーバッグ2g×15）×1、
              （煎茶「神緑」ティーバッグ2g×15）×2
              BOX2：（煎茶「清緑」ティーバッグ2g×15）×1、
              （煎茶「神緑」ティーバッグ2g×15）×2
賞味期限／365日　アレルゲン／なし

※写真はイメージです。商品内容をよくご確認の上、ご注文ください。常温

UOGD0143

急須と変わらない味 わいを
手軽にお楽しみいただける
ティーバッグタイプの緑茶です。
農林水産大臣賞を何度も受賞している、
太田昌孝氏の茶園で生産されたお茶を
メッシュタイプの三角ティーバッグにしました。
茶葉が十分に広がり、急須と変わらない味わいを
手軽にお楽しみいただけます。

申込番号

静岡銘茶 深むし茶
商品内容／煎茶「清緑」100g×1、煎茶「洸緑」100g×2
賞味期限／365日　アレルゲン／なし

※写真はイメージです。商品内容をよくご確認の上、ご注文ください。常温

UOGD0136

深 蒸しは茶の製 造の一種で、
最初の行程の「蒸し」を
通常より時間をかけたお茶です。
深蒸し茶は茶の製造方法の一種で、
通常より「蒸し」の時間を長く取るお茶のことを
いいます。コクがあり、まろやかな風味が特徴。
抽出時間が短く、誰でも美味しく入れられます。

清緑 洸緑
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申込番号

有明味付のり・
< 永谷園 > 松茸風味お吸い物詰合せ
商品内容／BOX1：味付のり（8切 5枚×6）×5、<永谷園 >松茸風味お吸い物（2.3g×4）×5
              BOX2：味付のり（8切 5枚×6）×5、<永谷園 >松茸風味お吸い物（2.3g×4）×5
賞味期限／365日　アレルゲン／えび・小麦

※写真はイメージです。商品内容をよくご確認の上、ご注文ください。常温

UOGD0140松茸風 味の < 永谷 園 > のお吸い物と有明海 苔の詰 合 せです。
熱いお湯を注ぐだけで、ほど良い松茸の香りが楽しめる<永谷園 > のお吸い物と
有明海の恵みを受けて育った風味豊かな海苔の詰合せです。

申込番号

有明産焼海苔
商品内容／有明産焼海苔10枚×10
賞味期限／180日　アレルゲン／なし

※写真はイメージです。商品内容をよくご確認の上、ご注文ください。常温

UOGD0122

高級海 苔といえば 有明海 苔。
日本一と言われる干満の差を利用して作られる有明海産の海苔は、
非常に柔らかく、上品な甘さが特徴です。
その有明海で採れた海苔の中から特に美味しい海苔を選び、
一枚一枚丁寧に焼き上げました。

申込番号

産地別焼海苔「諸国味比べ」
商品内容／（佐賀県産焼海苔・福岡県産焼海苔）各10枚×3
              （兵庫県産焼海苔・愛知県産焼海苔）各10枚×2
賞味期限／180日　アレルゲン／なし

※写真はイメージです。商品内容をよくご確認の上、ご注文ください。常温

UOGD0121
国内の有名産地の海 苔を集めました。
国内の代表的な海苔の生産地、宮城・千葉・愛知・三重、兵庫・岡山・
香川・佐賀・福岡・熊本の中から、愛知・兵庫・福岡・佐賀の産地より
焼き上げた産地の違いによる味わいをお楽しください。
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日本一の梅ブランド、紀州南高梅の中
で も、大 粒 で果 肉 の 多 いもの の み を
選んで、はちみつ風味に漬けあげた最
高級の梅干しです。

献 上  紀州南高梅 紫 蘇 紅  紀州南高梅

白浜 の里  紀州南高梅 蜂蜜  紀州南高梅

昔 な が ら の 伝 統 的 な 紅 色 で 塩 味 を
お さえ 、紫 蘇 の 味 わ い をしっかりと
残した、ご 飯 や お 茶 漬 けとの 相 性 が
良い、こだわりの 味 付 けです。

太平洋 に面した南 紀白浜で 海と大 地
の恵みを浴びて実った梅干しを、減塩
かつ甘 すぎない 懐 かしい 味に漬けあ
げました。

肉 厚 な 紀 州 南 高 梅 を、日本 産 の はち
みつを使 用し、まろやかでほどよい甘
さになるように、試行錯誤を重ねた独
自の味付けです。

申込番号

Premium 紀州南高梅詰合せ 木箱入
商品内容／（献上 紀州南高梅17g×4・蜂蜜 紀州南高梅 7g×4・紫蘇紅 紀州南高梅 7g×4・
              白浜の里 紀州南高梅 7g×4）×4BOX
賞味期限／180日　アレルゲン／なし

※写真はイメージです。商品内容をよくご確認の上、ご注文ください。常温

UOGD0072

国内で有名な梅ブランド「紀州南高梅」を､
自社 独自の漬け方でさらに味 わい深く
南紀白浜で漬けられた紀州南高梅。
大粒のはちみつ梅「献上」、味わいがしっかりした昔ながらの「紫蘇梅」、
減塩で甘すぎない懐かしい味の「白浜の里」、
まろやかで程よい甘さの「蜂蜜」の違いをお楽しみください。

清水（せいすい）でしか
育たない 香 魚「鮎」を
明治 10 年の 創業からの製法で
炊き上げます。
炙り焼きしたあとに炊き上げる鮎、
吟醸酒を入れて炊き上げる鮎など
様々な鮎料理をお楽しみいただける詰合せです。

〈鵜舞屋〉鮎くらべ
申込番号 UOGD0123

商品内容／鮎吟醸煮1尾×2、小鮎やわらか煮60g×2、子持ち鮎1尾×2、
              鮎昆布巻90g×2、炙り焼き鮎の吟醸煮1尾×2
賞味期限／270日　アレルゲン／小麦

※写真はイメージです。商品内容をよくご確認の上、ご注文ください。常温
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申込番号

紀州うす塩梅「紀の恵み」 
UOGD0090

商品内容／うす塩南高梅干 ポリ樽 2kg（塩分約10％）
賞味期限／365日　アレルゲン／なし

※写真はイメージです。商品内容をよくご確認の上、ご注文ください。常温

梅の本 場 紀州みなべ町の梅干
紀州みなべ町の自家農園と契約農家から調達した南高梅を梅本来の風味を生かしながら
自然な味わいのうす塩梅に仕上げました。

紀州南高梅を
うるし調の三段 重にセットしました
紀州南高梅の塩分を抑え、じっくりと漬け込んだ「味梅」。
昔ながらの製法を守り、しそだけでじっくりと漬け込んだ「しそ漬梅」。
かつおとしその風味豊かな「かつお梅」。
趣を凝らした三段のうるし調の容器でお届け。

申込番号

紀州南高梅 うるし三段重
商品内容／紀州南高梅（味梅『塩分10％』・しそ漬け『塩分15％』・かつお梅『塩分10％』）各350g×1 
賞味期限／180日　アレルゲン／なし

UOGD0111

※写真はイメージです。商品内容をよくご確認の上、ご注文ください。常温
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申込番号

焼菓子詰合せ A
UOGD0070

商品内容／BOX1：バームクーヘン×1、
             （オレンジクッキー・エディブルフルールクッキー）各4、
             フラワーモンブランかぼちゃ×4、
              フラワーモンブラン（ラズベリー・マロン）各2
             BOX2：ブラウニー×12、フロランタン×6
賞味期限／20日　アレルゲン／卵・小麦・乳成分

※写真はイメージです。商品内容をよくご確認の上、ご注文ください。常温

申込番号

焼菓子詰合せ B
UOGD0071

商品内容／BOX1：ヘーゼルナッツキャラメルタルト×1、（ブラウニー・フロランタン）各4、
             ミニパウンドケーキクランベリー×2、ミニパウンドケーキ（オレンジ・プルーン）各1、
             BOX2：（エディブルフルールクッキー・オレンジクッキー・レモンクッキー）各8
賞味期限／20日　アレルゲン／卵・小麦・乳成分

※写真はイメージです。商品内容をよくご確認の上、ご注文ください。常温

　「新郎新婦初の共同作業として」と、司会者に紹介されるのが、ウ
エディングケーキへの入刀。元々イギリス式の3段ケーキの最上部に
マジパン製の新郎新婦ミニチュアをのせたケーキの一段目に入刀し
その段は披露宴の席に振舞われた。2段目は参列できなかった人に
報告方々配り、一番上の段は保存して、最初の結婚記念日にテーブル
に飾り祝うという風習が残っています。
　現在日本の洋菓子作りは、小麦粉・卵・バター・牛乳を様々な国の
手法を使い分けて仕上げていますので、流行の消費期間はすぐに過

ぎてしまいます。
　ポルトガル人の宣教師が伝えたカステラやボーロは、今では和菓子
に分類され、昭和20年以降に伝わったアメリカのお菓子は、子供たち
の日常生活に溶け込んでいます。
　明治維新の頃に伝わった「洋菓子」だけは、今でも別格で、晴れの
日を祝う象徴的なアイテムとして君臨し、パティシエたちは世界共通
で、尊敬される憧れの職業になっています。洋菓子の美しいフォルム
に官能的芳香と魅惑の味には、誰も抗えないのです。

おめでとうの食卓は、お菓子で飾りたい。
綺麗な洋菓子が、華やかな記念日を演出します。
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※写真はイメージです。商品内容をよくご確認の上、ご注文ください。常温

申込番号

和風バーム詰合せ
商品内容／（黄粉バーム×3、黒糖バーム×3、シナモンバーム×2、
               さつま芋バーム×2、和栗バーム×3、黒蜜10g×2）×4BOX
賞味期限／120日　アレルゲン／卵・小麦・乳成分

UOGD0073

和風バームクーヘンをお楽しみください。
黒蜜、黄粉、シナモン、さつま芋、和栗の香りと味わいが
お口の中に広がるバームクーヘンです。お好みで黒蜜をかけると､
より一層美味しくお召し上がりいただけます｡
和風のバームクーヘンをお楽しみ下さい。

申込番号

烏骨鶏セット
UOGD0075

商品内容／烏骨鶏卵10個×1、金箔かすていら420g×１
賞味期限／14日　アレルゲン／卵・小麦

※写真はイメージです。商品内容をよくご確認の上、ご注文ください。冷蔵

純粋種の特徴である『十全』を維持する為に
十分な規模の鶏群及び環境で飼育
卵黄の割合が高く濃厚で弾力がある烏骨鶏の卵を使い、
甘さ控えめに丁寧に焼き上げたカステラは贅沢な逸品です。
烏骨鶏卵10個とともにお届けします。
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申込番号

銀座京橋 レ ロジェ エギュスキロール アイスセット
商品内容／（チョコ＆ミックスフルーツ･バニラ＆ミックスベリー･バニラ＆トロピカルフルーツ･チョコ＆ミックスナッツ）各50ml×3、
              （ダブルベリー･ストロベリー･マンゴーサンデー･マンゴーパフェ･バニラ＆ブルーベリー･バニラ＆ストロベリー･
              チョコオレンジ･チョコバナナ･洋梨パフェ･洋梨サンデー･キャラメル＆クランチ）各105ml×1
賞味期限／なし　アレルゲン／卵・小麦・乳成分

※写真はイメージです。商品内容をよくご確認の上、ご注文ください。冷凍

UOGD0077

一つ一つ手 作 業でトッピングした 15 種 類の
バラエティ豊かな彩りと味を楽しめるアイスギフト
一つ一つ手作業でトッピングした 15種類のバラエティ豊かな彩りと
味を楽しめる人気のアイスギフトです。
フランス国家最優秀職人章「M.O.F」受章の女性天才シェフ、アンドレ・ロジェ監修。

申込番号

博多あまおうのこだわりアイス
商品内容／あまおうソース＆バニラ58ml×7、あまおう＆ショコラ76ml×7、
              （あまおうクリームチーズ･あまおうシャーベット）各78ml×8
賞味期限／なし　アレルゲン／卵・乳成分

※写真はイメージです。商品内容をよくご確認の上、ご注文ください。冷凍

UOGD0078

あまおうの魅力がぎゅっと詰まった、
大人から子どもまで幅 広く愛されるアイス
福岡の農家さんが愛情たっぷりに育てた ｢博多あまおう｣を
とことん楽しむアイスです。苺と相性のよい素材を選び、
全く異なる4つの味わいに仕上げました。
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※写真はイメージです。商品内容をよくご確認の上、ご注文ください。

申込番号

<ヒロタ >シューアイスクリームギフト
商品内容／（バニラ・チョコレート）×8、（ストロベリー・抹茶）×7
賞味期限／なし　アレルゲン／卵・小麦・乳成分

UOGD0079

ヒロタの大人気
シューアイスクリームセット

素材の持ち味と魅力をしっかりと引き出した
深い味わいを誇るヒロタ自慢のシューアイスクリームです。
バニラ・チョコレート・ストロベリー・抹茶
4種類の味をお楽しみください。

冷凍

生乳 本来の甘さを感じてみませんか
「濃 厚だけど後味さっぱり」特別な口どけのアイスクリーム
那須千本松牧場の生乳を原料に安定剤・乳化剤不使用、
豊かな風味とコクと香りが際立つアイスクリームを是非ご賞味ください。

申込番号

< 那須 千本松牧場 >
牧場直送アイスクリーム 
商品内容／（バニラ・チョコレート・抹茶・ミルク）各110ml×4、
              （ストロベリー・塩）各110ml×2
賞味期限／なし　アレルゲン／卵・乳成分

※写真はイメージです。商品内容をよくご確認の上、ご注文ください。

UOGD0089

冷凍
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※写真はイメージです。商品内容をよくご確認の上、ご注文ください。常温

申込番号

ブルゴーニュ 赤白ワインセット
商品内容／ブルゴーニュ ピノ ノワール種（赤）750ml×1、
              ブルゴーニュ シャルドネ種（白）750ml×1
賞味期限／なし　アレルゲン／なし

UOGD0088

フランス・ブルゴーニュ産の赤白ワインのセットです。
タンニンに負けず酸味も十分あるため口当たりは軽く飲みやすい赤ワインと
白桃、パッションフルーツを思わせるアロマ、
おだやかな酸としっかりしたボディを持つ辛口白ワインです。

※写真はイメージです。商品内容をよくご確認の上、ご注文ください。常温

申込番号

フランスワイン＆スイーツ詰合せ
商品内容／ボルドーAOC シャトー・ラ・ジョンカード紅白ラベル（赤）750ml×1、
             クッキー（ローザ・ココナッツ・ケベック・ディアマン・ショコラ）各7
             アマンド・サレ70g×1
賞味期限／20日　アレルゲン／卵・小麦・乳成分

UOGD0102

フランスボルドー地方、ボルドーらしい重 厚な味わいの
赤ワインと食 後のデザート用のクッキー
日本とヨーロッパの貿易許可証を一番最初に取った人物「道上伯」。
当時のボルドーの全てを味見した本人が選び抜いたワインには本人肖像がついております。
栃木那須地域よりお届けするお菓子と共にどうぞ。
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※写真はイメージです。商品内容をよくご確認の上、ご注文ください。常温

申込番号

青森りんご100％ストレートジュース
商品内容／PLAIN1000ml×9　賞味期限／365日　アレルゲン／なし

UOGD0076

濃縮還元をしていない、
青森りんご 100％ストレートジュース

濃縮還元をしていない、
青森りんご 100％ストレートジュースです。
りんごを数種類ブレンドすることで、
甘味と酸味の調整をしているため、
りんごそのままの味をお楽しみいただけます。

※写真はイメージです。商品内容をよくご確認の上、ご注文ください。常温

申込番号

レトロ本格焼酎 芋 & 麦セット
商品内容／本格芋焼酎720ml×1、本格麦焼酎720ml×1
賞味期限／なし　アレルゲン／なし

UOGD0087

焼酎の本 場・九州産の芋焼酎と
麦焼酎のセットです。
ふくよかな香りと奥深くまろやかな飲み口の本格芋焼酎と
有田黑髪山系の清冽な水で仕込んだすっきりした味わいと
さわやかな飲み口の本格麦焼酎のセットです。
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芳しい 香り、
とろけるような味 わいのマスクメロン。
きめ細やかな栽培管理のもと、丹念に育まれたマスクメロン。
上品な甘みと芳香があり、ジューシーでなめらかな口当たり。
豊かな味わいをお楽しみ下さい。

〔お届け可能期間〕 通年

11月 12月1月 2月 3月 4月 5月 6月 7月 8月 9月 10月

申込番号

静岡県産 マスクメロン
UOGD0119

商品内容／マスクメロン 2玉 （計 2.5kg）
賞味期限／到着次第、お早めにお召し上がりください。
アレルゲン／なし

※写真はイメージです。セット内容をよくご確認の上、ご注文ください。常温

〔 お申込み期間 〕 通年

皮ごと食べられる種なしマスカット。
ぶどうの生産量日本一を誇る「フルーツ王国・山梨県」。
その恵まれた自然環境のもと、太陽をたっぷりあびて
育つシャインマスカットは、香り高く甘みも豊か。
種も少なく丸ごとパクッとほおばる醍醐味が味わえます。

申込番号

山梨県産 シャインマスカット
UOGD0118

商品内容／シャインマスカット 2房 （1kg）
賞味期限／到着次第、お早めにお召し上がりください。
アレルゲン／なし

※写真はイメージです。商品内容をよくご確認の上、ご注文ください。冷蔵

〔お届け可能期間〕 9月1日頃～9月30日頃

※お届け期間が限定されている商品です。

11月 12月1月 2月 3月 4月 5月 6月 7月 8月 9月 10月

〔 お申込み期間 〕 6月1日～8月31日

申込番号

山形県産 平棚無袋栽培ラ・フランス
UOGD0128

商品内容／ラ・フランス 14～15玉 （計 5kg）
賞味期限／到着次第、お早めにお召し上がりください。
アレルゲン／なし

〔お届け可能期間〕 11月中旬頃～1月上旬頃

※お届け期間が限定されている商品です。

11月 12月1月 2月 3月 4月 5月 6月 7月 8月 9月 10月

しっとりした柔らかい果肉、豊潤な香り
食べごろを迎えたラ・フランスは、しっとりした柔らかい果肉、
豊潤な香りが魅力。果物の女王とも呼ばれる美味しさです。 

※写真はイメージです。商品内容をよくご確認の上、ご注文ください。常温

〔 お申込み期間 〕 8月15日～12月10日

申込番号

山梨県産 桃
UOGD0116

商品内容／桃 10玉  （計 3kg）
賞味期限／到着次第、お早めにお召し上がりください。
アレルゲン／なし

フルーツ王国、
山梨県から旬の桃をお届けします。
日本一の桃の生産量を誇る「フルーツ王国・山梨県」。
その恵まれた自然環境のもと、太陽をたっぷりあびて育つ桃は、
あふれるほどの果汁と、なめらかな口当たりが自慢です。

※写真はイメージです。商品内容をよくご確認の上、ご注文ください。冷蔵

〔お届け可能期間〕 7月5日頃～8月10日頃

※お届け期間が限定されている商品です。

11月 12月1月 2月 3月 4月 5月 6月 7月 8月 9月 10月

〔 お申込み期間 〕 4月5日～7月10日

濃 厚な甘みに爽やかな酸 味、
沖縄 県宮 古島産のマンゴー。
宮古島の土壌は沖縄県内でも特にマンゴーの栽培に
最適といわれています。熟練の技術を生かし、
樹上で完熟になるまで育まれたマンゴーは、
色鮮やかな赤い果皮に包まれ、芳醇な香りと
深いコクのある甘みと溢れる果汁が特長です。

申込番号

沖縄県宮古島産 マンゴー
UOGD0115

商品内容／マンゴー 3～4個 （計1.4kg）
賞味期限／到着次第、お早めにお召し上がりください。
アレルゲン／なし

※写真はイメージです。商品内容をよくご確認の上、ご注文ください。冷蔵

〔お届け可能期間〕 7月5日頃～7月30日頃

※お届け期間が限定されている商品です。

11月 12月1月 2月 3月 4月 5月 6月 7月 8月 9月 10月

〔 お申込み期間 〕 4月5日～6月30日

申込番号

熊本県産 デコポン
UOGD0112

商品内容／デコポン 11個 （計 3.5kg）
賞味期限／到着次第、お早めにお召し上がりください。
アレルゲン／なし

爽やかな風 味をご家 庭で
ジューシーな甘みと爽やかな香りが魅力の熊本県産デコポン。
手で簡単にむくことができ、柔らかい薄皮は
そのままお召し上がりいただけます。

〔お届け可能期間〕 1月25日頃～4月30日頃

※お届け期間が限定されている商品です。

11月 12月1月 2月 3月 4月 5月 6月 7月 8月 9月 10月

※写真はイメージです。商品内容をよくご確認の上、ご注文ください。常温

〔 お申込み期間 〕 10月25日～3月31日
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北の大地の恵みをお届けします
全国でも有数のメロン産地である北海道から芳醇な香りと
濃厚な甘みが楽しめる青肉メロンをお届けします。

お申込番号

北海道産 青肉メロン
UOGD0069

セット内容／青肉メロン 3玉～7玉 （計 8kg）
賞味期限／到着次第、お早めにお召し上がりください。
アレルゲン／なし

〔お届け可能期間〕 7月中旬頃～9月中旬頃

※お届け期間が限定されている商品です。

11月 12月1月 2月 3月 4月 5月 6月 7月 8月 9月 10月

※写真はイメージです。セット内容をよくご確認の上、ご注文ください。常温

〔 お申込み期間 〕 4月15日～8月15日

太 陽の恵みをどうぞ
太陽の光をいっぱい浴びて育った青森りんご。
酸味と甘さのバランスがちょうどいいおいしいりんごです。

申込番号

青森県産 りんご
UOGD0129

商品内容／3kg×2 （計 6kg）
賞味期限／到着次第、お早めにお召し上がりください。
アレルゲン／なし

〔お届け可能期間〕 11月中旬頃～1月上旬頃

※お届け期間が限定されている商品です。

11月 12月1月 2月 3月 4月 5月 6月 7月 8月 9月 10月

※写真はイメージです。商品内容をよくご確認の上、ご注文ください。常温

〔 お申込み期間 〕 8月15日～12月15日

完 熟ならではの格別の味 わい。
ひとつずつ丁寧にネットで包み、
マンゴーそのものが完熟して自然にネットに落ちるのを待つ。
そんなマンゴーの成長に寄り添って収穫される宮崎県産は、
味も香りもとろける舌ざわりも格別の美味しさです。

申込番号

宮崎県産 完熟マンゴー
UOGD0114

商品内容／マンゴー 2個 （計 900g）
賞味期限／到着次第、お早めにお召し上がりください。
アレルゲン／なし

※写真はイメージです。商品内容をよくご確認の上、ご注文ください。冷蔵

〔お届け可能期間〕 5月20日頃～6月末頃

※お届け期間が限定されている商品です。

11月 12月1月 2月 3月 4月 5月 6月 7月 8月 9月 10月

〔 お申込み期間 〕 2月20日～5月31日

ジューシーで香り高い夕張メロン。
昼夜の寒暖差が大きい北海道・夕張地方の
風土が生み出した「夕張メロン」。気品高い香りと、
鮮やかなオレンジ色の果肉で
ジューシーな味わいが人気の品種です。
夏の北海道を代表する味覚をお楽しみ下さい。

お申込番号

北海道産 夕張メロン
UOGD0068

セット内容／3玉 （計 3.9kg）
賞味期限／到着次第、お早めにお召し上がりください。
アレルゲン／なし

〔お届け可能期間〕 7月中旬頃～8月中旬頃

※お届け期間が限定されている商品です。

11月 12月1月 2月 3月 4月 5月 6月 7月 8月 9月 10月

※写真はイメージです。商品内容をよくご確認の上、ご注文ください。冷蔵

〔 お申込み期間 〕 4月15日～7月15日

なめらかな口当たりと
上品な甘みの岡山の桃 。
桃の名産地、岡山県で育まれました。
上品な甘さと口当たりのよいなめらかな果肉と
たっぷりの果汁がお楽しみいただけます。

申込番号

岡山県産 桃
UOGD0117

商品内容／桃 8玉 （計 2kg）
賞味期限／到着次第、お早めにお召し上がりください。
アレルゲン／なし

※写真はイメージです。商品内容をよくご確認の上、ご注文ください。冷蔵

〔お届け可能期間〕 7月20日頃～8月10日頃

※お届け期間が限定されている商品です。

11月 12月1月 2月 3月 4月 5月 6月 7月 8月 9月 10月

〔 お申込み期間 〕 4月20日～7月10日

濃 厚な甘さが 際立つ愛 媛 県産「せとか」。
「せとか」は2001年誕生の比較的新しい柑橘類の品種です。
果皮は少し濃いめの橙色で、その果実は豊かな甘みと
優しい酸味があり、濃厚で優れた風味を持ちます。
内皮がとても薄いので、袋のままお召し上がりいただけます。

申込番号

愛媛県産 せとか
UOGD0113

商品内容／せとか 12～15個 （計 2.8kg）
賞味期限／到着次第、お早めにお召し上がりください。
アレルゲン／なし

〔お届け可能期間〕 2月1日頃～3月10日頃

※お届け期間が限定されている商品です。

11月 12月1月 2月 3月 4月 5月 6月 7月 8月 9月 10月

※写真はイメージです。商品内容をよくご確認の上、ご注文ください。常温

〔 お申込み期間 〕 11月1日～2月10日
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　太陽の恩恵を受ける地球に、虹色7色の光が届く。それぞれの色の波長は違い、地球の外
周を取り巻くオゾン層などの大気の塵や粒子に波長の短い青色だけが散乱されて、昼間の
空は青色に見える。太陽が沈む頃の角度になると、波長の長い赤色だけが地上に届く。
黄昏時に見える空は、橙色から朱に移ろっていく。

青から朱へ、そして藍色に星輝く。
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カタログ掲載商品について

個人情報のお取り扱いについて
商品のお申込みに際し、お客様よりお預かりした個人情報は、商品のお届けならびに弊社サービスのご案内等に利用いたします。お客様
の個人情報は、法に基づく場合を除き第三者へ提供することはありません。尚、お客様の個人情報の取り扱いを利用目的の達成に必要な
範囲に限り、外部に委託することがあります。個人情報の提供は任意ではありますが、提供いただけない場合は、商品をお届けできない場
合があります。開示対象個人情報についてご本人からのお問い合わせ、開示等（利用目的の通知、開示、内容の訂正、追加又は削除、利用の
停止、消去及び第三者への提供の停止）の求めに応じます。その場合は、下記までお問い合わせください。

ご希望商品のお申込みについて

お申込みハガキによるお申込み
❶ご希望商品欄に申込番号と商品名をご記名ください

❷お名前とフリガナ・お届け先・お電話番号をご記名ください

❺下記の「個人情報のお取り扱いについて」をお読みいただき同意いただける場合はハガキを発送ください。

❸ご希望お届け日記入欄について
・お申込み日から2週間以降のお届け日をご記入ください。ご記入のない場合は券の到着後、2週間前後でお届け致します。
・フルーツはお届け日のご指定はできません。
・お届け期間がカタログに記載されている商品は、その期間内でのお届けとなります。
・年末年始 /お盆 /GW は、休業のため出荷・お届けができませんので、ご了承ください。
・ご希望お届け日を記入される場合は到着時間のご指定はできかねますので、ご了承ください。
・消費期限の短いものについては、ご希望お届け日を必ず記入してください。
・天候・産地・出荷元等の都合によりご希望に添えない場合もございます。
・北海道・沖縄地区および離島につきましては、商品によっては配送・消費期限の都合によりお届けをお断りする場合がございます。

❹個人情報保護シールを 「ご希望商品お申込みハガキ」にお貼りください

インターネットによるお申込み
「個人情報のお取り扱いについて」（下部に記載）をお読みいただき同意いただける場合は、
下記お申し込み専用サイトのアドレスより、必要事項を入力しご注文ください。

https://gift-system.com/select/ent-gourmet2
※付属のお申込みハガキにも記載されております。そちらからご注文頂けます。

お問合せ先
株式会社オリジナルあい グルメ通販事務局

0120-311-557 ※お問合わせ時間／10：00〜17：00
　（土・日・祝日・年末年始・お盆・GW 除く）

冷蔵 こちらの商品は冷蔵でお届けします。・・・・・

・・・・・冷凍 こちらの商品は冷凍でお届けします。
・・・・・常温 こちらの商品は常温でお届けします。

※商品によっては一部地域へのお届けが困難な場合がございます。
※カタログ掲載写真には、商品以外の食品や小道具が含まれている場合がございます。ご注文の際は、商品内容を今一度ご確認ください。
※印刷物のため、商品の色が多少違う場合がありますのでご了承ください。
※カタログに記載されている商品パッケージは予告なく変更となる場合がございます。
※商品の発送は日本国内とさせて頂きます。
※製品改良の為、仕様の一部を予告なく変更する場合がございます。
※調理されている写真はイメージです。数量や実物と異なる場合がございます。
※酒類をお申し込みの場合、20歳未満の方のお申込・お届けはできません。
※お客様にお申し込みいただきました個人情報は、お申し込み確認、商品委託発送など、利用目的に沿ってお取り扱いさせていただきます。
　ただし、お客様の許可なく第三者に提供することはございません。




